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lus de 200 restaurants de la région
participent 4 la semaine de |a table
comtoise. Une initiative du Comité de
promotion des produits régionaux.
associé a |a collective de la saucisse de
Morteau et de Montbéliard, aux Vins du
Jura, au Gruyeére de France et au réseau des
tables comtoises.
Délices culinaires de la région a I'honneur et des milliers
de livrets recettes originaux a découvrir ou a gagner cnez
les participants.
Renseignements : unpeubea ucoupfranchecomte.fr
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C'est une huile trés fluide, de couleur jaune ambre
prononcée. Grace a son fort taux d'Omega g, elie par
maladies cardio-vasculaires. C'est aussi une huil
appropriée en huile de massage. Utilisée sur la pez
et plus souple.
Trés aromatique, elle est particulierement prisée par les cuisiniers pour sa
douceur et son goUt praliné ; a utiliser a froid ou pour i :

ou des fraises, elle émerveillera vos convives »

LA GOUTTE D'OR DU PLATEAU
BOUTEILLE DE 25CL :1 7€ BOUTEILLE DE 50CL: 23€




